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Artischockenherzen

mit frischen Kräutern in Öl, vegan
Gewicht: 200 g  |  Gebinde: 6 x 200 g

Kapernäpfel 

in feinem Essig-Sud, vegan
Gewicht: 180 g  |  Gebinde: 6 x 180 g

Tomaten-Pesto 

mit Basilikum & Cashewkernen, vegan
Inhalt: 125 ml  |  Gebinde: 6 x 125 ml

Oliven-Pesto 

mit sonnengetrockneten Tomaten, vegan
Inhalt: 125 ml  |  Gebinde: 6 x 125 ml

Schwarze Kalamata Oliven 
ohne Stein
mit frischen Kräutern in Öl, vegan
Gewicht: 200 g  |  Gebinde: 6 x 200 g

Grüne Oliven  
ohne Stein
mit frischen Kräutern in Öl, vegan
Gewicht: 200 g  |  Gebinde: 6 x 200 g

Gigantes 

Riesenbohnen in Tomatensauce, vegan
Gewicht: 190 g  |  Gebinde: 6 x 190 g

Dolmades

gefüllte Weinblätter mit Reis, vegan
Gewicht: 190 g  |  Gebinde: 6 x 190 g

Hot Pepper Sauce

feurige Chili-Sauce, vegan
Inhalt: 100 ml  |  Gebinde: 6 x 100 ml

Kapern

in feinem Essig-Sud, vegan
Gewicht: 180 g  |  Gebinde: 6 x 180 g

Sonnengetrocknete 
Tomaten
mit frischen Kräutern in Öl, vegan
Gewicht: 200 g  |  Gebinde: 6 x 200 g

Basilikum-Pesto  

mit Cashewkernen, vegan
Inhalt: 125 ml  |  Gebinde: 6 x 125 ml

Bärlauch-Pesto 

mit Cashewkernen, vegan
Inhalt: 125 ml  |  Gebinde: 6 x 125 ml

VEGAN
Alle unsere Pestos fürs Trockensortiment sind für Veganer geeignet. 

Ein innovatives Herstellungsverfahren sorgt für das Besondere an unseren Pestos: 
Ungeöffnet sind sie nicht kühlbedürftig und weisen dennoch ein MHD von 12 Monaten auf!

4000915101324

40009151067324000915101539

4000915104615 4000915106718

4000915020663

4000915109658
4000915101317

4000915104622 4000915106725

4000915101522 4000915106749

4000915020656

Markise besser 
herausarbeiten?

Markise besser 
herausarbeiten?

Markise besser 
herausarbeiten?

Markise etwas 
dunkel



www.bio-verde.de

Eröffnen Sie Ihren Kunden die 
Welt der Naturfeinkost.

Jetzt bestellen.

Isana NaturFeinkost GmbH & Co. KG
Gewerbering 22, D-86922 Eresing  |  Tel.:  +49 (0) 8193 / 932 70  |   E-Mail:  info@isana.de


